Uas %)stellerie-Menﬁ ” QS ommer*

Unsere aktuelle Meni-Empfehlung vom Kiichenchef:

Zunachst als aromatische %speise:

Carpaccio vom Rinderfilet in Krautervinaigrette

mit Kartoffel-Kurbiskernplatzchen
(8,13,14)

Als feines (_ iippchen nach osterreichischer Art:

Tomatencremesuppe mit Ricotta-Parmesannocken
(8,14)
*kkkk

Als schmackhaftergwischengang:

Doradenfilet auf der Haut kross gebraten
auf Tomatenfondue mit hausgemachten Nudelrolichen

(2,8,9,13,14)
*kkkk

Ein kleiner Erfrischungsgruld aus der Kuche

kkkkk

Als raffiniertes / éauptgericht:

Heimische Rehkeule unter der Nusskruste
mit Kartoffel-Pilztaler und buntem Gemuse

(2,8,10,13,14,15)
kkkkk

)
Und abschlieRend eines unserer wunderbaren Oesserts:

Kaiserschmarren an Marillenkompott
und Mozartparfait

(2,8,10,13)
*kkkk

Der Preis lhres Menis ergibt sich aus den von Ihnen gewahlten Einzelgerichten ,Mentipreis®.




Johann Wolfgang von Goethe

mpeisen

Carpaccio vom Rinderfilet in Krautervinaigrette
mit Kartoffel-Klrbiskernplatzchen (2s13.14.15) 22,- nur Meniipreis

Lauwarmes Tafelspitz-Carpaccio in GemUsevinaigrette
mit gerosteten Kurbiskernen, Salatbouquet
und Kartoffelkiichlein 13,1415 18, nur Meniipreis

Lachscarpaccio mit Limone und Mohn mariniert

mit Buchweizenblinis und Salatbouquet 25:9.13.14) 18,- nur Menipreis
)Cgetarisch
GemUselasagne fein garniert 20,-
(2,8,13,14,15) Menipreis: 16,-
QS uppen
Tomatencremesuppe mit Ricotta-Parmesannocken 12,-

(8,13,14) Meniipreis: 10,-



%uptspeisen

Fisch

Doradenfilet auf der Haut kross gebraten
auf Tomatenfondue mit Nudelrdlichen

Dreierlei aus See und Meer:

Scampi, ZanderkldRchen
und Jakobsmuscheln im Nudelnest
auf Tomatenfondue 759,12

Fleisch

Heimische Rehkeule unter der Nusskruste
mit Kartoffel-Pilztaler
und buntem Gemuse (25,10,13,14,15)

Gefulltes Poulardenbrustchen mit Pusztasole,

Kartoffel-Karottenpuree, Krauterpilzen
und frischem Marktgemuse (2513

Original ,Wiener Schnitzel*
mit Petersilienkartoffel und

Salatbouquet in Kirbiskernoldressing (s.14,1s)

Rinderfiletsteak unter der Nusskruste mit

RoquefortsolRe, Preiselbeerbirne, Kartoffelplatzchen

und frischem Marktgemuse (510,14

Und hier eine der traditionsreichen Spezialitdten der Hostellerie:

Ochsenbackchen mit Pflaumen

in MeerrettichsolRe mit hausgemachten Nudeln

und frischem Marktgemuse (25,1314

metarischer %é:uptgang

Schlipfkrapfen in Nussbutter mit Parmesanspanen
und Blattsalaten in Kirbiskernoldressing (25,13
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U esserts

Kaiserschmarren an Marillenkompott
und Mozartparfait 251013 12,-

Fruchte auf hausgemachtem Parfait

mit Orangenquark Uberbacken s 13) 12,-
Meniipreis: 10,-
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99 erzhaft & qusgemacht
Die %stellerie- &hmankerl-Karte unter der Woche (ab Juli 20)
Liebe Gaste,

zusatzlich zu unserer regularen feinen Speisekarte bietet Ihnen unsere Kuche leckere und
frisch zubereitete einfachere Gerichte zum gunstigen Preis. Von der Hostellerie-Schmankerl-
Karte kdnnen Sie von Dienstag bis Freitag zwischen 17.30 und 20.30 Uhr (letzte
Bestellannahme) bestellen. Hier die aktuellen Gerichte:

%weg: Hausgemachtes Schmalz und frisches Brot

U ann: Ein kleines Vorgericht / Amuse Bouches
Und dann zur %ahl:

%+ Kése & Mandel - Schnitzel auf hausgemachten Spaghetti

mit TomatensoRe und frischem Marktgemise 18,-
++ Zart geschmorte Schweinebackchen

mit hausgemachtem Piree und Apfelrotkraut 18,-
+»» Wiener Zwiebelrostbraten mit Petersilienkartoffeln und Salat 18-

%+ Pikantes Schweineriickensteak mit Tomaten und Alpenkéase
uberbacken und mit Bratkartoffeln und Salat 18,-

+¢+ Tranchen von der Ochsenbrust in Paprikacreme
mit Butterspatzle und frischem Marktgem(se 18,-

«» Wiener Backfisch
mit Bratkartoffeln und Salat 18,-

Krauteromlette mit bunten Blattsalaten
und Petersilienkartoffeln 18,-

Und natirlich ware es eine Schande flir ein Haus mit dsterreichisch gepragter
Kiiche, lhnen nicht noch eins unserer leckeren DESSERTSs anzubieten. Wenn Sie
madchten, servieren wir Ihnen zu 8,- Euro Aufpreis gerne unser Tagesdessert —
fragen Sie bitte einfach unser Serviceteam nach dem aktuellen Dessert des Tages.

%ir wilnschen einen guten %ppetit!
Senle " REAR  SenlaL




Liebe Gaste,

laut der EU Verordnung Nr. 1169/2011 vom 13.12.2014 missen Gaste
Uber die Verwendung von Lebensmitteln mit fest definierten Allergenen
informiert werden. Auch wenn es auf den ersten Blick ungewohnt
erscheinen mag, missen wir also in der Karte zu jedem Gericht diese
Inhaltsstoffe deklarieren, was die vielleicht seltsam anmutenden
Zahlengruppen erklart:

Legende Inhaltsstoffe

1 = Nitrit-Pokelsalz
2 = Gluten
3 = gerauchert
4 = kann Spuren von Soja enthalten
5 = Konservierungsstoff
6 = Sulfite
7 = Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
8 = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse
9 = Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse
10 = Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
11 = Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse
12 = Schalentiere und daraus hergestelite Erzeugnisse
13 = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse
14 = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
15 = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse
16 = Sesam und daraus hergestellte Erzeugnisse
17 = Lupinen und daraus hergestelite Erzeugnisse
18 = Schwefeldioxid
19 = Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
20 = Antioxidationsmittel
21 = Geschmacksverstarker

Wir weisen auch darauf hin, dass wahrend des komplexen Warenflusses
der Lebensmittelherstellung (Ernte, Transport, Lagerung und Produktion)
die Mdglichkeit einer Kreuzkontamination und Produktibertragung generell
nicht ausgeschlossen werden kann.

Es ist uns daher nicht méglich, eine Garantie der vollstandigen
Abwesenheit von méglichen Allergenen zu geben.



