U as ostellerie-Menti

Unsere aktuelle Meniiempfehlung

Zunichst als aromatische %speise:

Teriyaki Gambas auf gegrillten
Zucchini mit Tomatenconfit 712,141

*kkkk

Als feines (_ iippchen nach dsterreichischer Art:

Spargelrahmsuppe mit Rostzwiebeln

(2,8,10,13,14)
k*kkkk

Als schmackhaftergwischengang:

Tournedos vom Zander im Speckmantel mit Spargelspitzen,
Krauterschneeballchen und Champagnerschaum :4s910.1)

kkkkk

Ein kleiner ,Erfrischungsgruf® *

kkkkk

Als raffiniertes / éauptgericht:

LammrUckenfilet mit Honig und Sechuanpfeffer,
Mandarinenpolenta
und frischem MarktgemUse

(2,4,8,10,13,14)
*kkkk

Und abschlieBend eines unserer wunderbaren Uesserts:

Weilde und braune Mousse au chocolat

auf Erdbeermark mit hausgemachtem Parfait

(2,4,8,10,13)
*kkk*%

Preis Meni komplett: 70,- Euro, ohne Suppe 65,- Euro, ohne Fischgang 55,- Euro,
ohne Suppe und Fischgang 50,- Euro

S,M{M* im{ai.{*




/)/orspeisen

Teriyaki Gambas auf gegrillten
Zucchini mit Tomatenconfit 12121419 18,-

Johann Wolfgang von Goethe

Lauwarmer Lachs mit Limonen und Mohn mariniert
mit Kaviar-Buchweizenblinis 459101314 16,-

Carpaccio vom Rinderfilet in Krautervinaigrette
mit gerOsteten Kirbiskernen, Salatbouquet
und Kartoﬁelcrépes (2,4810,13,14) 18,-

)Cgetarisch

Linsen-Bulgursalat mit karamellisiertem Ziegenkase
am Physalis-Chutney (2.10.13) 16,-

&ppen

Spargelrahmsuppe mit Rostzwiebeln 45101314 8,-

Kartoffel-Lauchschaum
mit pochiertem Lachsmedaillon (2,4,8,9,10,13,14) 10,-



%uptspeisen

Fisch

Langustenmedaillons in zwei Gangen serviert;
1.Gang:  Auf Vanille-Perlgraupen-Risotto
mit Kokos-Ingwer-Schaum
2.Gang: Auf Gemusejulienne mit Nudelrolichen
und feiner PaprikasofRe

(Rohgewicht mit Panzer ca. 300q) (4,7,9,12,13,14,19)

Variation von Edelfischen im Nudelnest mit
Spargelspitzen und Rieslingschaum g1

Fleisch

Geflillte Maispoulardenbrust mit Paprikanudeln,
Estragon-Sherry Sofe
und frischem Marktgemuse 5101314

Kalbsrlcken-Paveé unter der Nusskruste
mit Zitronenperlgraupen, Vanillerahm und
frischem Marktgemise ©z.1011)

Rinderfiletsteak mit Roquetfortbirne
auf Portwein-Karamelljus, Kartoffelgratin
und frischem Marktgemuse (510131415

metarischer / éauptgang

Hausgemachte GemuUselasagne s 10,1314

45,

30,-

26,-

28 -

30.-

18,-



U esserts

Weiflte und braune Mousse au chocolat
auf Erdbeermark
mit hausgemachtem Parfait s 0.3 12,-

Zitrusfrichteravioli mit karamellisierten Bananen
an Orangenspalten mit
Erdbeer-Frozen-Joghurt<z.4.8,m,13> 12,-

Kleine Kaseauswahl
mit Trauben und Frichtebrot 01 12,-

Clie Aestellerie Dacher-/Usgerbaer:
Aiev geniefle ich!




Liebe Gaste,

laut der EU Verordnung Nr. 1169/2011 vom 13.12.2014 mussen Gaste
Uber die Verwendung von Lebensmitteln mit fest definierten Allergenen
informiert werden. Auch wenn es auf den ersten Blick ungewohnt
erscheinen mag, missen wir also in der Karte zu jedem Gericht diese
Inhaltsstoffe deklarieren, was die seltsam anmutenden Zahlengruppen
erklart:

Legende Inhaltsstoffe

1 = Nitrit-Pdkelsalz
2 = Gluten
3 = gerauchert
4 = kann Spuren von Soja enthalten
5 = Konservierungsstoff
6 = Sulfite
7 = Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
8 = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse
9 = Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse
10 = Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
1M1= Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse
12 = Schalentiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
13 = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse
14 = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
15 = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse
16 = Sesam und daraus hergestellte Erzeugnisse
17 = Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse
18 = Schwefeldioxid
19 = Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
20 = Antioxidationsmittel
21 = Geschmacksverstarker

Wir weisen auch darauf hin, dass wahrend des komplexen Warenflusses
der Lebensmittelherstellung (Ernte, Transport, Lagerung und Produktion)
die Moglichkeit einer Kreuzkontamination und Produktiibertragung generell
nicht ausgeschlossen werden kann.

Es ist uns daher nicht mdglich, eine Garantie der vollstandigen
Abwesenheit von maéglichen Allergenen zu geben.
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 Das   Hostellerie-Menü   


Unsere aktuelle Menüempfehlung





Zunächst als aromatische Vorspeise:


Teriyaki Gambas auf gegrillten 


Zucchini mit Tomatenconfit (7,12,13,14,19)


*****


Als feines Süppchen nach österreichischer Art:


Spargelrahmsuppe mit Röstzwiebeln


 (2,8,10,13,14)


*****


Als  schmackhafter Zwischengang:


Tournedos vom Zander im Speckmantel mit Spargelspitzen, Kräuterschneebällchen und Champagnerschaum (2,3,4,8,9,10,13)


*****


Ein kleiner „Erfrischungsgruß “


*****


Als raffiniertes  Hauptgericht:


Lammrückenfilet mit Honig und Sechuanpfeffer,  Mandarinenpolenta 


und frischem Marktgemüse 


	(2,4,8,10,13,14)	       


*****


Und abschließend eines unserer wunderbaren  Desserts:


Weiße und braune Mousse au chocolat 


auf Erdbeermark mit hausgemachtem Parfait


(2,4,8,10,13)


*****


 





Preis Menü komplett: 70,- Euro, ohne Suppe 65,- Euro, ohne Fischgang 55,- Euro,


 ohne Suppe und Fischgang 50,- Euro
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Kein Genuss ist vorübergehend, 


denn der Eindruck, den er zurücklässt,


 ist bleibend.





Johann Wolfgang von Goethe





Vorspeisen 


Teriyaki Gambas auf gegrillten 


Zucchini mit Tomatenconfit (7,12,13,14,19) 	 		  18,-





     Lauwarmer Lachs mit Limonen und Mohn mariniert


mit Kaviar-Buchweizenblinis (2,4,8,9,10,13,14)   	            16,-





     Carpaccio vom Rinderfilet in Kräutervinaigrette


  mit gerösteten Kürbiskernen, Salatbouquet


   und Kartoffelcrêpes (2,4,8,10,13,14)   			  18,-








 Vegetarisch


Linsen-Bulgursalat mit karamellisiertem Ziegenkäse


	am Physalis-Chutney (2,10,13)				     16,-








Suppen


Spargelrahmsuppe mit Röstzwiebeln (2,4,8,10,13,14)   	   8,-





Kartoffel-Lauchschaum 


mit pochiertem Lachsmedaillon (2,4,8,9,10,13,14)	  10,-				


























Hauptspeisen 


Fisch





Langustenmedaillons in zwei Gängen serviert:


       1.Gang:     Auf Vanille-Perlgraupen-Risotto


             mit Kokos-Ingwer-Schaum


  2.Gang:    Auf Gemüsejulienne mit Nudelröllchen


             und feiner Paprikasoße                           		


                  (Rohgewicht mit Panzer ca. 300g) (4,7,9,12,13,14,19)	 	  45,-





Variation von Edelfischen im Nudelnest mit 


   Spargelspitzen und Rieslingschaum (2,4,9,13,14)        30,-


       








Fleisch





Gefüllte Maispoulardenbrust mit Paprikanudeln,  


       Estragon-Sherry Soße


       und frischem Marktgemüse (2,4,8,10,13,14)       		  26,- 





Kalbsrücken-Pavé unter der Nusskruste


   mit Zitronenperlgraupen, Vanillerahm und


        frischem Marktgemüse (2,4,8,10,13,14)		 	  28,- 








Rinderfiletsteak mit Roquetfortbirne


       auf Portwein-Karamelljus, Kartoffelgratin


        und frischem Marktgemüse (2,4,8,10,13,14,15)	 	  30,-














Vegetarischer   Hauptgang   


Hausgemachte Gemüselasagne  (2,4,8,10,13,14) 		    18,-












































Desserts 


  


    Weiße und braune Mousse au chocolat 


		auf Erdbeermark 


mit hausgemachtem Parfait (4,8,10,13)	          12,-





    Zitrusfrüchteravioli mit karamellisierten Bananen 


             an Orangenspalten mit


             Erdbeer-Frozen-Joghurt (2,4,8,10,13)		          12,-





Kleine  Käseauswahl 


	     mit Trauben und Früchtebrot  (2,10,13,15)  	          12,-























Die Hostellerie Bacher-Wögerbauer:


Hier genieße ich!
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 Liebe Gäste,


laut der EU Verordnung Nr. 1169/2011 vom 13.12.2014 müssen Gäste über die Verwendung von Lebensmitteln mit fest definierten Allergenen informiert werden. Auch wenn es auf den ersten Blick ungewohnt erscheinen mag, müssen wir also in der Karte zu jedem Gericht diese


Inhaltsstoffe deklarieren, was die seltsam anmutenden Zahlengruppen erklärt:





Legende Inhaltsstoffe





  1 = Nitrit-Pökelsalz


  2 = Gluten


  3 = geräuchert


  4 = kann Spuren von Soja enthalten


  5 = Konservierungsstoff


  6 = Sulfite


  7 = Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse


  8 = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse


  9 = Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse


10 = Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse


11 = Soja  und daraus hergestellte Erzeugnisse


12 = Schalentiere und daraus hergestellte Erzeugnisse


13 = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse


14 = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse


15 = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse


16 = Sesam und daraus hergestellte Erzeugnisse


17 = Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse


18 = Schwefeldioxid


19 = Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse


20 = Antioxidationsmittel


21 = Geschmacksverstärker














Wir weisen auch darauf hin, dass während des komplexen Warenflusses der Lebensmittelherstellung (Ernte, Transport, Lagerung und Produktion) die Möglichkeit einer Kreuzkontamination und Produktübertragung generell nicht ausgeschlossen werden kann. 


Es ist uns daher nicht möglich, eine Garantie der vollständigen Abwesenheit von möglichen Allergenen zu geben.





Speisekarte 6.04.18.rtf





 
	 
		 
		 
		 
		 
		 
		 
	
	 
		 100
		 100
		 1
		 0
		 0
		 0
		 0
		 4
		 60
		 150
		 1
		 0
		 0
		 0
		 0
		 
		 0
		 
		 14
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 1
		 
		 0
		 Alien Encounters;Amadeus;Australian Sunrise;BN Jinx;BN Machine;Candles;Cracked Johnnie;Distant Galaxy;Flubber;Gazzarelli;Good Times;Heavy Heap;Highlight LET;Hollywood Hills;Induction;John Handy LET;Jokerman Alts LET;La Bamba LET;Loki Cola;Mael;Manzanita;Mekanik LET;Neurochrome;Odessa LET;Orange LET;Outright Televism;Plakat-Fraktur;Pump Demi Bold LET;Quixley LET;Ruach LET;Scruff LET;SF Movie Poster;Tall Paul;Tiranti Solid LET;University Roman LET;vargas;Victorian LET;Westwood LET
		 0
		 
		 0
		 3
		 0
		 2
		 4
		 
		 1
		 
		 C:\Meins\Bacher-Wögerbauer\Karten\~ESpeisekarte 6.04.18.pdf
		 _e
		 0
		 0
		 iexplore.exe
		 %s
		 0
		 0
		 1
		 
		 1
		 0
		 100
		 0
		 0
		 
		 ~E1269.tmp
		 0
		 0
		 1
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 0
		 1
		 1
		 0
		 0
		 15
		 0
		 0
		 1
		 12632256
		 1
		 0
		 1
		 12632256
		 0
		 0
		 1
		 12632256
		 Sonntags -Menü   32
		 Peter7
		 
		 
		 32
		 1
		 -25639
		 23128
		 2027
		 20319
		 -10831
		 8387
		 -25239
		 12945
		 0
		 0
		 0
		 {STYLE:normal;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:heading 1;1;{FONT:Arial;16;Bold;0.0.0}};{STYLE:heading 2;2;{FONT:Arial;14;Bold;Italic;0.0.0}};{STYLE:heading 3;3;{FONT:Arial;13;Bold;0.0.0}};{STYLE:heading 4;4;{FONT:Times New Roman;14;Bold;0.0.0}};{STYLE:heading 5;5;{FONT:Times New Roman;13;Bold;Italic;0.0.0}};{STYLE:heading 6;6;{FONT:Times New Roman;11;Bold;0.0.0}};{STYLE:heading 7;7;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:heading 8;8;{FONT:Times New Roman;12;Italic;0.0.0}};{STYLE:heading 9;9;{FONT:Arial;11;0.0.0}};{STYLE:index 1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:index 2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:index 3;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:index 4;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:index 5;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:index 6;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:index 7;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:index 8;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:index 9;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:toc 1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:toc 2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:toc 3;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:toc 4;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:toc 5;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:toc 6;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:toc 7;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:toc 8;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:toc 9;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Normal Indent;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:footnote text;1;{FONT:Times New Roman;10;0.0.0}};{STYLE:comment text;1;{FONT:Times New Roman;10;0.0.0}};{STYLE:header;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:footer;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:index heading;1;{FONT:Arial;12;Bold;0.0.0}};{STYLE:caption;1;{FONT:Times New Roman;10;Bold;0.0.0}};{STYLE:table of figures;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:envelope address;1;{FONT:Arial;12;0.0.0}};{STYLE:envelope return;1;{FONT:Arial;10;0.0.0}};{STYLE:endnote text;1;{FONT:Times New Roman;10;0.0.0}};{STYLE:table of authorities;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:macro;1;{FONT:Courier New;10;0.0.0}};{STYLE:toa heading;1;{FONT:Cambria;12;Bold;0.0.0}};{STYLE:List;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Bullet;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Number;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List 2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List 3;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List 4;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List 5;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Bullet 2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Bullet 3;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Bullet 4;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Bullet 5;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Number 2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Number 3;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Number 4;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Number 5;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Title;1;{FONT:Arial;16;Bold;0.0.0}};{STYLE:Closing;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Signature;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Body Text;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Body Text Indent;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Continue;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Continue 2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Continue 3;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Continue 4;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:List Continue 5;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Message Header;1;{FONT:Cambria;12;0.0.0}};{STYLE:Subtitle;1;{FONT:Arial;12;0.0.0}};{STYLE:Salutation;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Date;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Body Text First Indent;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Body Text First Indent 2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Note Heading;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Body Text 2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Body Text 3;1;{FONT:Times New Roman;8;0.0.0}};{STYLE:Body Text Indent 2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Body Text Indent 3;1;{FONT:Times New Roman;8;0.0.0}};{STYLE:Block Text;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Document Map;1;{FONT:Tahoma;8;0.0.0}};{STYLE:Plain Text;1;{FONT:Courier New;10;0.0.0}};{STYLE:E-Mail-Signatur;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:z-Formularbeginn;1;{FONT:Arial;8;0.0.0}};{STYLE:z-Formularende;1;{FONT:Arial;8;0.0.0}};{STYLE:HTML Normal;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:HTML Address;1;{FONT:Times New Roman;12;Italic;0.0.0}};{STYLE:HTML Preformatted;1;{FONT:Courier New;10;0.0.0}};{STYLE:Abbildungsverzeichnis1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Absatz-Standardschriftart1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Absatz-Standardschriftart2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Anrede1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Aufzählungszeichen 21;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Aufzählungszeichen 31;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Aufzählungszeichen 41;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Aufzählungszeichen 51;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Aufzählungszeichen1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Beschriftung1;1;{FONT:Times New Roman;10;Bold;0.0.0}};{STYLE:Beschriftung2;1;{FONT:Times New Roman;12;Italic;0.0.0}};{STYLE:Blocktext1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Datum1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Default;1;{FONT:Script MT Bold;12;0.0.0}};{STYLE:Dokumentstruktur1;1;{FONT:Tahoma;12;0.0.0}};{STYLE:Fuß/-Endnotenüberschrift1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Grußformel1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Index 41;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Index 51;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Index 61;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Index 71;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Index 81;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Index 91;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Kommentartext1;1;{FONT:Times New Roman;10;0.0.0}};{STYLE:Liste 21;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Liste 31;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Liste 41;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Liste 51;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Listenfortsetzung 21;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Listenfortsetzung 31;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Listenfortsetzung 41;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Listenfortsetzung 51;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Listenfortsetzung1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Listennummer 21;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Listennummer 31;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Listennummer 41;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Listennummer 51;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Listennummer1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Makrotext1;1;{FONT:Courier New;10;0.0.0}};{STYLE:Nachrichtenkopf1;1;{FONT:Arial;12;0.0.0}};{STYLE:normal1;1;{FONT:Arial;9;150.45.23}};{STYLE:Nur Text1;1;{FONT:Courier New;10;0.0.0}};{STYLE:Rechtsgrundlagenverzeichnis1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:RGV-Überschrift1;1;{FONT:Arial;12;Bold;0.0.0}};{STYLE:st;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Standardeinzug1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Textkörper 21;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Textkörper 31;1;{FONT:Times New Roman;8;0.0.0}};{STYLE:Textkörper-Einzug 21;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Textkörper-Einzug 31;1;{FONT:Times New Roman;8;0.0.0}};{STYLE:Textkörper-Erstzeileneinzug 21;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Textkörper-Erstzeileneinzug1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:Überschrift;1;{FONT:Arial;14;0.0.0}};{STYLE:Verzeichnis;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num10z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num11z0;1;{FONT:Wingdings;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num11z1;1;{FONT:Courier New;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num11z3;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num12z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num13z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num14z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num15z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num16z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num17z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num18z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num19z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num1z0;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num1z1;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num1z2;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num1z3;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num1z4;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num1z5;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num1z6;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num1z7;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num1z8;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num20z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num21z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num22z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num23z0;1;{FONT:Wingdings;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num23z1;1;{FONT:Courier New;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num23z3;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num2z0;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num3z0;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num4z0;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num5z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num6z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num7z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num8z0;1;{FONT:Symbol;12;0.0.0}};{STYLE:WW8Num9z0;1;{FONT:Times New Roman;12;0.0.0}};
		 {}
	



Speisekarte 6.04.18.xml





Diese Datei wurde mit 'Microsoft® Word 2007(12.0.6786.5000) - CIB pdf brewer 2.5.29' erzeugt.



Verwenden Sie zum Öffnen bitte die aktuelle Version von CIB pdf brewer,

die Sie kostenlos von unserer Webseite herunterladen können: www.cib.de


Readme.txt





