Hostellerie-Bacher

Hochzeitsspecial

Als besonderes Highlight haben wir fiir Sie ein tolles , All-inclusive-Paket” mit
einem fantastischen Preis-Leistungs-Verhaltnis zusammengestellt:

Gesamtpreis pro Person 98, -- Euro

Im Gesamtpreis enthalten

Paketdauer 5 Stunden (Erweiterung gerne moglich)

3 Gange Gourmet-Menii oder Buffet

Aperitif sowie komplette Getrankebegleitung incl. Kaffee
Festlich gedeckte Tafel mit Blumenschmuck

Weitere Vorteile fiir Sie

- Bereits ab 8 Personen

- Neu gestaltete Veranstaltungsrdaume

- Keine Raummiete

- Transparente Kostengestaltung durch Festpreis

- Kompetenter Service

- Wir kochen selbst und frisch .
- Sonderwiinsche werden gern bericksichtigt

Musikanlage vorhanden

Hochzeitspavillon flr freie Trauungen

Profitieren Sie von unseren jahrelangen Erfahrungen und vereinbaren Sie einen
kostenlosen Beratungstermin mit Locationbesichtigung

Wir freuen uns auf Sie
Tt Hermann Waqafmtm it Team

info@hostellerie-bacher.de

Tel.: 06821 31314 | E B




Gemeinsam gestalten wir hren persdnlichen Veranstaltungsplan nach Ihren Wiinschen und Vorstellungen.

Die Speisen werden der Saison entsprechend verandert

Menii-Vaorschliige

Menu 1

Hochzeitssuppe

kedekkk

Geschmorte Schweinebdckchen in Burgunder
Serviettenknddel | frisches Marktgemiise

*kkkk

Geeistes Walnusstorichen mit soufflierten Friichten

Meni 2

Welsfilet leicht gerauchert und gebraten

winterlicher Salat | Kartoffelstroh | Knusperspeck

Roastbeef unter der Krauterkruste

Schneeballchen in der Nussschmelze | frisches Marktgemise
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Dessertvariation
Menii 3

Buntbarschfilet auf Tomatenfondue
Nudelnest | Champagnersole
Gefulltes Poulardenbriistchen
Kartoffel-Erbsenpuree | Albufairasofie
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Topfenknddel auf Vanilleschaum | Aprikosénsorbet

Buffet-Vorschlag

Vorspeise

Brotauswahl

Topfenkase und hausgemachtes Griebenschmalz
Tomaten-Mozzarellasalat

Brotsalat mit Schafskase

Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Lauchquiche

Schnitzelspieschen

Kartoffel-Lauch Siippchen
Hauptgang

Boeuf Bourgignon mit hausgemachten Nudeln
Apfelrotkraut

Gemuselasagne

Huhnchen in Pilzrahm
Basmatireis, buntes Gemiise

Dessert

Mohnmousse mit Orangenragout
Vanille und Schokoeis mit Portweinkirschen



